Menuplan

Offnunaszeiten:
Montag bis Freitag

18.11.-22.11.2024 Mittagsverpflegung von 11:30 Uhr bis 13.30 Uhr

Canleen

KW 47
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
19.11.2024 20.11.2024 21.11.2024 22.11.2024
Karotten-Ingwercremesuppe F Klare Rindsuppe L Karfiolcremesuppe G Klare Rindsuppe L Linsensuppe F
SU PPE NTO PF 150 keal 50Kcal 150 keal 50Kcal
Klare Rindsuppe L Kohlrabicremesuppe G Klare Rindsuppe L Champignoncremesuppe G Klare Rindsuppe L
vegetarisch vegetarisch
€2,50 50Kcal 140 kcal 50Kcal 140 kcal 50Kcal
Kasespatzle ACG Huhnerfleisch stiR-sauer ACF Huhnerschnitzel AC Uberbackene Schinkenfleckerl ACG Grenadiermarsch ACG
K('j STLICH mit Speck mit Basmatireis G Kartoffelsalat mit Salat
BEWAHRT
€9,20 940 kcal 600 kcal 810 keal 920 kcal 600 kcal
Fusilli in Kurbissauce AF.0 Buttermilch-Gemusecurry GM Penne A Gebackenes Gemuse ACL Vegetarischer Burger AG
VEGETARISCH mit Brokkoli mit Couscous A mit Linsenbolognese o mit Sauce Tartare M mit Pommes
und gerdsteten Mandeln H und Chili-Thymian-Panko A und Petersilkartoffeln G
AKTIV
vegetarisch vegetarisch vegetarisch
€9,80 550 keal 470 kcal 480 kcal 750 kcal 840 kcal
Rindergeschnetzeltes A0 Zwiebelrostbraten A Geselchtes Huhnerkeule
R mit Gemuse und Kréutern mit Bratkartoffeln mit Sauerkraut o mit Erbsenreis
A LA CARTE dazu Reis und Rostzwiebel A dazu Semmelknddel ACG
€11,20 670 kcal 700 kcal 670 keal 730 kcal
Ebly Bowl AG Marrakesch Bowl AN Couscous Mozzarella Bow! AG Winter Field Bowl AFHO
mit Broccoli, Feta, Tomaten, mit Bulgur, Hummus, mit Couscous, Cherry Tomaten, mit Rote Ruiben-Ebly-Salat, Tofu
BOWLS Gurken, Joghurt Dip Rote Ruben Falafel, gegrillten Paprika, mini Mozzarella, Gurken, Basilikum Belugalinsen, Kohl, Cashewkerne
Oliven und Datteln Croutons und Preiselbeer-Zwiebel-Chutney
vegetarisch vegetarisch
€9,80 500 kcal 890 kcal 620 kcal 880 kcal
Schwarzwalderschnitte ACG Schokoladenpudding G Donuts ACG Mandarinen-Sahneschnitte ACG Mamorkuchen ACG
DESSERT
€ 2,80 245 kcal / 100g 200 kcal 433 kcal / 100g 187 kcal / 100g 359 kcal / 100g
Knackige Salate an raffinierten Dressings finden Sie bei uns jeden Tag marktfrisch am Salatbuffet. = o s
Allerg gemdR Code p 8 m
glutenhaltiges Getreide A Soja F  Sesam
Krebstiere B Milch oder Laktose G Sulfite
Ei C  Schalenfriichte H  Lupinen GOURM ET
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