.. restaurant * cafe * bar
Meniiplan )

Offnungszeiten:
Montag bis Freitag

16.12.-19.12.2024

Mittagsverpflegung von 11:30 Uhr bis 13.30 Uhr

an

€en

KW 51
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
17.12.2024 18.12.2024 19.12.2024 20.12.2024
Broccolicremesuppe G Klare Rindsuppe L Apfel- Sellericremesuppe F Klare Rindsuppe L
SU PPE NTO PF 130 keal 50 keal 140 keal 50 keal
Klare Rindsuppe L Kohlrabicremesuppe G Klare Rindsuppe L Knoblauchcremesuppe G
€2,50 50 kcal 140 keal 50 keal 160 keal
Kasekrainer G Reisfleisch GMO Huhnerschnitzel A Teutonen Hot Dog ACGM
KOSTL ICH mit Pommes mit griinem Salat mit Erdapfelsalat mit Frankfurter, heller BBQ-Sauce, WIR WUNSCHEN
.. Sauerkraut-Slaw, Gurke und Rostzwiebel BESINNLICHE FEIERTAGE
BEWAHRT dazu Dukatenchips
€9,20 840 kcal 500 kceal 810 kcal 780 kcal
Indischer Linseneintopf M Gerostete Knodel ACG Black Bean Quinoa Chili Spinatspatzle AC
VEGETARISCH "Jeera Dal" mit Blattsalat mit Minz-Kreuzkiimmel-Dip F mit Kasesauce cG
mit Reis AN und Koriander
AKTIV
e vegetarisch vegetarisch
€9,80 540 kcal 570 keal 600 keal 820 kcal
Champignonschnitzel AG Crispy Chicken Burger AM Gebratenes Forellenfilet D Boef Stroganoff AG
N von der Pute mit Eisbergsalat, Tomaten, mit Gemuse dazu Tagliatelle A
A LA CARTE mit Bandnudeln A Zwiebel und Essiggurkerl dazu Tomaten-Couscous A
dazu Wedges
€11,20 630 kcal 730 keal 620 keal 700 kcal
Otsu Bowl AFH Quinoa Bowl FH Couscous Bowl AG Vegan Christmas Bowl AH
mit Soba Nudeln, Rauchertofu, mit Rauchertofu, Erbsen mit griechischen mit Gnocchi, Rotkrautsalat
BOWLS Kiirbis, Rettich, Jungzwiebel Kohl, Granatapfelkernen Bauernsalat glasiertem Brokkoli, Nusscrunch
Granola und Avocado-Sesam-Dressing und karamellisierten Nussen und Feta Maroni und Preiselbeeren
vegetarisch vegetarisch
€9,80 750 keal 440 kcal 540 kcal 550 kcal
Sacherschnitte ACG Beerenjoghurt G Himbeer-Sahneschnitte ACG Birnenkompott
DESSERT
€2,80 362 keal / 100g 150 keal 189 keal / 100g 80 keal
Knackige Salate an raffinierten Dressings finden Sie bei uns jeden Tag marktfrisch am Salatbuffet.
Allerg: mation gemdR Code 8 @
glutenhaltiges Getreide A Soja F  Sesam N
Krebstiere B Milch oder Laktose G Sulfite (¢}
Ei € Schalenfriichte H  Lupinen P GOURM ET
GMS GOURMET Catering Service GmbH, Restaurant canteen, A-1200, Handelskai 92, Telefon 0664/856 37 97, E-Mail canteen@sv-group.at Fisch D Sellerie L Weichtiere R BUSINESS
Preise in € inkl. 10% MWST Erdnuss E  Senf M



