.. restaurant * cafe * bar
Menuplan Offnungszeiten:
Montag bis Freitag
10.02.-14.02.2024 Mittagsverpflegung von 11:30 Uhr bis 13.30 Uhr a n E E n

KW 7
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
10.02.2025 11.02.2025 12.02.2025 13.02.2025 14.02.2025
Tomatencremesuppe Klare Rindsuppe L Erbsencremesuppe G Klare Rindsuppe L
SU PP E NTO P F 140 kcal 50Kcal 150 kcal 50Kcal
Klare Rindsuppe L Spinatcremesuppe G Klare Rindsuppe L Knoblauchcremesuppe Klare Rindsuppe L
€2,70 50Kcal 140 kcal 50Kcal 160 kcal 50Kcal
Berner Wiirstel G Reisfleisch AG Gebackenes Schnitzel AC Griines Thaicurry mit Huhn AD Faschierter Braten ACGM
K(") STLICH mit Pommes von der Pute von der Pute Couscous A Kartoffelptree G
.. dazu Zwiebelsenf M mit Sauerrahm mit Reis
BEWAHRT
€9,50 850 kcal 650 kcal 810 kecal 610 kcal 750 kcal
Rotes Linsen Dal Sudtiroler Pilzpfanne G Pasta "'Salsa di Cipolle™ A Mohnnudeln ACG Gebackenes Gemuse ACG
VEGETARISCH mit Serviettenknddel ACG mit Fusilli A Zwiebel-Tomatensauce 0 Apfelmus mit Blattsalat und Dip G
AKTIV
o wegerarich o vegemrisch v o wegetmrich C wegetarich
€10,10 500 kcal 490 kcal 610 kcal 710 keal 620 kcal
Gekochtes Rindfleisch L Geselchtes Forellenfilet gebraten AD Gefilltes Schweinskarree ACG
R mit Dillrahmfisolen AG mit Erdapfelpiiree G Ebly mit Gemiise AGL mit Erdapfelknodel ACG
A LA CARTE dazu Rosti und Rostzwiebel und Rotkraut o
€11,50 640 kcal 710 keal 540 kcal 720 kcal
Sweet Beets Bowl F.GO Gnocchi Bowl A Mediterrane Bowl AGH Tofu Spirit Bowl AFHO
mit Quinoa, Tofu, Sulkartoffeln, mit eingelegten Tomaten mit Couscous, Feta, Peperonata, mit Quinoa, Tofu,
BOWLS Karotten, Edamame Oliven, Pesto Kichererbsen, getrockneten Pflaumen, Karfiol, Edamame, Rotkraut
Brokkoli und Joghurt Dressing Oliven und Mandeln und Rotem Riiben Dressing
€10,10 600 kcal 540 kcal 620 Kkcal 600 kcal
Mousse au chocolat blanc G Schoko Blechkuchen ACG Stracciatellacreme G Erdbeer-Sahneschnitte ACG Kuchenvariation ACFGH
DESSERT
€2,90 290 kcal 330 kcal / 100g 270 Kkeal 325 kcal / 100g

Knackige Salate an raffinierten Dressings finden Sie bei uns jeden Tag marktfrisch am Salatbuffet. ;
Allergeninformation gemaf} Codex-Empfehlung: m
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